
  

 
 

 

LE « L » COCKTAIL DE FEVRIER  

« Entre Chandeleur et Valentine’s Day » 

 
Cocktail 8 pièces  

 
Partition salée froide (5 pièces) 

A picorer (0.5 pièce) :  
Cerneaux de noix et Myrtilles  

 
 

Selection gourmande (4.5 pièces) : 
Choux rillettes de sardine, glacé de pistache 

Blinis de st jacques, huile de truffes et baies roses  
Tomate d’amour  

Stick de foie gras, pomme, pruneau  
Plaisir en mini crêpes assorties 

 

 

Notre bar aux chaleurs d’Hiver (2 pièces)  
En verrine atoll 

Le Breton : cidre chaud à la cannelle 
Elixir façon Bloody Mary : jus de tomate, tabasco, citron, sauce Worcester et pointe de vodka 

 
 

Partition sucrée  (1 pièce)  
Gourmandises  

Mini crêpes accompagnées de chocolat chaud ou caramel beurre salé  
Mini Kouign-Amann 

 

Boissons pour le cocktail  
 

Les softs (base 1 bouteille pour 2 personnes) 

Vittel, Perrier Bleu bulles fines 

Sodas (coca et coca zéro)  

Jus de fruits artisanaux A.Milliat : orange, pomme et pêche blanche  

 

 

La totalité du matériel est prévue 

Ainsi que le personnel de service (2heures de service) 

 

DEVIS SUR MESURE 

 

Contact Commercial : Roxanne LE COQ 
01 30 52 89 23 // 06 88 53 12 73  

Pour toute commande : 

1 boite de 6 macarons 

+1/2 bouteille de 

champagne  

OFFERT  


