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Le coffret repas

Automne Hiver 2006 2007 du 09/10/06 au 07/04/07

COLLECTION



CARTE DES BOISSONS
LES SANS ALCOOL 

Vittel magnum
San Pellegrino
Coca cola
Coca cola
Jus d’orange
Thermos de café pour 10 pers
(avec sucre, tasses et bâtonnets jetables; thermos non récupérées)

LES VINS & DIVERS

Cidre brut
Champagne Brut sélection Lars Traiteur

Premières côtes de Bordeaux AC rouge "Latour Camblanes"
Alsace AC Gewurtzraminer Blanc "Schlumberger"
Gamay de Touraine AC rouge "Guy Mardon"
Chinon AC vieilli sous bois "Buisse"
Saumur Champigny AC "Paul Buisse"
Alsace AC Pinot noir rouge "Schlumberger"
Brouilly AC "Château de la Chaize"
Bordeaux AC rouge "Château du renard"
Bordeaux AC rouge Côtes de Castillon "Château Labesse" 
Bordeaux AC Mont. St Emilion "Domaine Roudier"

1,5 l
1 l

1,5 l
0,33 l

1 l
1 l

0,75 l
0,75 l

0,25 l
0,75 l
0,75 l
0,75 l
0,75 l
0,75 l
0,75 l
0,75 l
0,75 l
0,75 l

2,50
2,50
4,20
2,50
4,20

24,00

5,90
25,90

4,20
13,80
7,80
9,80

10,40
14,15
14,00
7,80
9,80

13,50

TARIFS HT TVA 19,6%

TARIFS HT TVA 5,5%
Un menu différent chaque semaine�!
Recevez le menu par mail sur simple
demande.

L'HEBDO
19,00 € HT

Simple et rapide,
Idéal pour une réunion improvisée !

L'EXPRESS
22,00 € HT

Commande la veille avant 17h,
minimum 2 coffrets par commande.
Ligne Lunch Club composée d’une base de
plateau cartonné avec assiettes individuelles,
couverts et verre en plastique, petits pains.
Prix HT, livraison non comprise.

Commande le jour même avant 11h, pour 
une livraison avant 13h, minimum 3 coffrets 
par commande. Sous réserve de disponibi-
lité.
Ligne Lunch Club composée d’une base de
plateau cartonné avec assiettes individuel-
les, couverts et verre en plastique, petits 
pains.
Prix HT, livraison non comprise.
Hors programme fidélité.



Photos non contractuelles

Lars Traiteur se réserve la possibilité de modifier sans préavis un composant du coffret
pour des raisons d’approvisionnement ou de législation.

CAMPUS
17,10 € HT

Composition du menu

   

Suggestions de vin

Bordeaux AC
"Château du renard"

Gamay de Touraine AC
"Guy Mardon"

Clafoutis de légumes à la provençale
Pâté de canard en croûte
Risotto aux fruits de mer
Salade frisson (endives, beaufort et croûtons)

Filet de poulet tandoori et taboulé vert
Pressée de bœuf  au balsamique, salade italienne au parmesan
Rôti de porc à la moutarde, granité de légumes
Filet de Poisson au coulis de piments doux, flan de légumes

Dacquoise au chocolat
Pannacotta et myrtilles en compotée
Crème catalane à l’orange
Crumble aux poires et caramel

Commande la veille avant 17h,
minimum 4 coffrets par commande.
Ligne Lunch Club composée d’une
base de plateau cartonné avec
assiettes individuelles, couverts et
verre en plastique, petits pains.
Prix HT, livraison non comprise.
1 choix de menu par commande

Les Entrées
au choix

Les Plats
au choix

Le fromage du jour, et beurre de Normandie,
petit pain blanc, pain brioché au pavot.

Les Desserts
au choix



Lars Traiteur se réserve la possibilité de modifier sans préavis un composant du coffret
pour des raisons d’approvisionnement ou de législation.

OXFORD
20,50 € HT

Composition du menu

   

Suggestions de vin

Chinon AC
Vieilli sous bois "Buisse"

Bordeaux AC
Rouge Côtes de Castillon 

"Château labesse"

Salade Miami (écrevisses, avocat, tomates, pomelos)
Pressée de volaille au citron
Rillettes de saumon maison
Salade de haricots verts et lardons de canard à l’huile de noisettes

Pavé de saumon vapeur, nid de tagliatelles à la sauce verte
Filet de volaille glacé au miel et sésame, sauté de légumes à l’asiatique
Gigot d’agneau au tzatziki, salade de blé tendre
Carpaccio de bœuf  et beaufort, champignons à la provençale 
et tour de poivre du moulin

Croquant de chocolat belge, mousse aux éclats de noisette
Pavé d’amande au citron et pépites de chocolat
Millefeuille à la pistache
Tarte feuilletée aux fruits

Les Entrées
au choix

Les Plats
au choix

Le duo de fromages du jour, et beurre de Normandie
Petit pain blanc, pain brioché au pavot

Les Desserts
au choix

Commande la veille avant 17h,
minimum 2 coffrets par 
commande.
Ligne Lunch Club composée d’une
base de plateau cartonné avec
assiettes individuelles, couverts en 
inox, rince doigts et verre en 
plastique, petits pains.
Prix HT, livraison non comprise.
1 choix de menu par commande

Photos non contractuelles



Lars Traiteur se réserve la possibilité de modifier sans préavis un composant du coffret
pour des raisons d’approvisionnement ou de législation.

Composition du menu

   

Suggestions de vin

Photos non contractuelles

Alsace AC
Pinot noir "Shlumberger"

Brouilly AC
"Château de la Chaize"

Timbale de lentilles au foie- gras de canard
Médaillons de lotte et émincé d’artichaut, sauce rouille
Salade de pointes d’asperges vertes, saint jacques 
et jambon de Bayonne

Magret de canard glacé, risotto aux champignons
Crevettes à la sauce soja, salade Thaï
Millefeuille d’agneau, mini ratatouille Provençale 
et palet aux olives 

Rocher au chocolat noir
Brochettes de fruits frais glacés au chocolat
Le Pontivy (entremet aux pommes confites, 
mousse de caramel au beurre salé et crêpes)

Les Entrées
au choix

Les Plats
au choix

Le duo de fromages du jour, et beurre de Normandie
Petit pain blanc, pain brioché au pavot

Les Desserts
au choix

HERMES
26,60 € HT

Commande la veille avant 17h,
minimum 2 coffrets par 
commande.
Ligne Lunch Club composée d’une
base de plateau cartonné avec
assiettes individuelles, couverts en 
inox, rince doigts et verre en 
plastique, petits pains.
Prix HT, livraison non comprise.
1 choix de menu par commande



Lars Traiteur se réserve la possibilité de modifier sans préavis un composant du coffret
pour des raisons d’approvisionnement ou de législation.

ELIT
33,00 € HT

Composition du menu

   

Suggestions de vin

Premières côtes
de Bordeaux AC

Rouge "Latour Camblanes" (25 cl)

Bordeaux AC
Mont. St Emilion 

"Domaine Roudier"

Foie gras de canard maison, aux pruneaux marinés
Brochette de noix de saint- jacques, rougail de mangue
Bavarois de crabe aux petits légumes

Filet de bœuf  au Gorgonzola, légumes grillés
Dos de sandre à l’estragon, julienne de légumes
Mignon de veau rôti au miel, bûchette de légumes d’hiver
 

Tarte prestigieuse au chocolat
Pain de Gênes aux fruits rouges
Quadrige de petits fours frais

Les Entrées
au choix

Les Plats
au choix

Le duo de fromages du jour, et beurre de Normandie
Petit pain blanc, pain brioché au pavot

Les Desserts
au choix

Commande la veille avant 17h,
minimum 2 coffrets par 
commande.
Ligne Elit moderne et raffinée, 
composée d’une base et couvercle 
« cristal », verre véritable, couverts 
en inox, duo sel et poivre, rince 
doigts, petits pains.
Prix HT, livraison non comprise.
1 choix de menu par commande

Photos non contractuelles



PROGRAMME FIDELITE

Barème d'attribution des points
(sur le montant de votre commande HT et Hors livraison, Hors coffrets express).

De 125 à 229 € HT
De 230 à 304 € HT
De 305 à 459 € HT
Plus de 460 € HT

Collectionnez vos points et gagnez des cadeaux

Carte cadeau SEPHORA d’une valeur de 10 €
Carte cadeau TOY’S R US d’une valeur de 10 €
Carte cadeau DECATHLON d’une valeur de 10 €
Carte cadeau KADEOS d’une valeur de 15 €
Bouteille de champagne sélectionné par Lars Traiteur
Gâteau de 8 à 10 parts à choisir dans notre carte
Le gâteau et la bouteille de champagne

Cette opération concerne les points fidélité qui sont attribués à notre
interlocuteur de commande et remis avec la facture.

Ces points permettent d’accéder aux offres émises dans notre catalogue
et autres offres spéciales (sous réserve de disponibilité).
Les points perdus ne seront ni remplacés ni remboursés.

Lars Traiteur se réserve le droit d’interrompre, de modifier ou d’annuler tout ou partie
de l’opération, dans ce cas, les possesseurs de points en seront avertis par voie de
communication, 15 jours à l’avance.

 
1 POINT

2 POINTS

3 POINTS

5 POINTS

 
10 POINTS

10 POINTS

10 POINTS

17 POINTS

12 POINTS

20 POINTS

28 POINTS

MENU 1 (végétarien)

Clafoutis de légumes provençaux
Filet de poisson au coulis de piment
doux, légumes du jour
Le duo de fromages du jour,
et beurre de Normandie
Millefeuille à la pistache

MENU 2 (campagnard)

Pressée de volaille au citron
Rôti de porc à la moutarde, 
légumes du jour
Le duo de fromages du jour,
et beurre de Normandie
Crumble aux poires et caramel

Commande la veille avant 17h,
minimum 4 coffrets par commande.
Ligne Escapade, originale avec son emballage
tout en bois ! Inclus : set de table, couverts et
verre en plastique, petits pains.
Prix HT, livraison non comprise.
1 choix de menu par commande

ESCAPADE
18,00 € HT

Suggestion de vin
Saumur Champigny AC

"Paul Buisse"



LIVRAISON

Pour commander, utilisez notre bon de commande�!

Par téléphone 01 30 52 89 21
Par Fax 01 30 52 89 34
E-mail  contact@larstraiteur.com

Set Lunch’s Club est une marque du groupe LARS TRAITEUR

 2 Rue Amédée Gordini – ZA de Gomberville – BP 16
 78114 Magny les Hameaux
 Du lundi au samedi de 8h30 à 17h30.
 http://www.larstraiteur.com

c’est aussi�l’organisation de vos évènements d’entreprise et privés.

Contactez sans attendre notre accueil commercial    Professionnels�01 30 52 89 21   Particuliers 01 30 52 61 65

Tarif  des livraisons en supplément, en fonction de la quantité de coffrets commandés.
Les livraison sont effectuées selon des tournées, les rendez-vous sont exprimés de façon
indicative dans une tranche horaire de 2 heures. Lars Traiteur ne pourra être tenu responsable
des retards dus à des circonstances exceptionnelles.

Pour une commande de 2 à 5 coffrets  2,60 € HT par coffret
Pour une commande de 6 à 10 coffrets  1,75 € HT par coffret
Pour une commande de 11 à 15 coffrets  1,35 € HT par coffret
Pour une commande de 16 coffrets�et plus  1,05 € HT par coffret


